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Kw 21

Montag
18.05.2026

Dienstag
19.05.2026

Mittwoch
20.05.2026

Donnerstag
21.05.2026

Freitag
22.05.2026

Samstag
23.05.2026
+€0,50

Pfingst-
sonntag

24,05.2026
+€0,50

M1

Gut biirgerlich

Hamburger
Rinderfrikadelle
in Pfefferrahmsauce mit
Rotkohl und Spatzle

m MEGII 4,6 BE

Linseneintopf
mit Gefliigelbockwurst

ALL2,45 4’6 BE

Reispfanne
mit Gemiise und
Hahnchenfiletstiicke

A 5,3 BE

Frische Reibekuchen
mit leckerem Apfelmus

» e 6,3 BE

Gefliigel-Currywurst
mit pikanter Curry-
Tomatensauce und Reis
dazu Rohkostsalat

ALC 1LY 23,5 7,2 BE
Bunter Gemiiseeintopf

der Saison mit
Gefliigelwurstwiirfeln

ALL2,45 4,2 BE

Kalbfleischbéllchen
in heller Sauce mit bunten
Mchren und Reis

m ML 6,4 BE

™ Rind - M schwein - @< Fisch -

H3=Walnuss, H4=Cashew, H5=Pecannuss, H6=Paranuss, H7=Pistazie, H8;

M2
D-Menii

Niirnberger
Rostbratwiirstchen
auf Sauerkraut und

Kartoffelpiiree

ﬂ G123 38BE

Bunte Gemiiseplatte
mit hollandischer Sauce
und Tricolore Spirelli

» ol 76 BE

Frikadelle
auf Wirsinggemiise dazu
Salzkartoffeln

ﬂ A,C,GL459 4,2BE

"Gutsherrentopf"
kraftiger Gemusetopf mit
Gefliigelwurstwiirfel

ALL2,45 42BE

Fleischbéllchen
in pikanter Sauce mit
Blumenkohlgemiise und
Kartoffelpiiree

ﬂ M,C,6,14,3,5,9 4,4BE

Feine Bratwurst in Sauce
mit zartem Erbsen- und
Mchrengemiise dazu
Kartoffeln

ﬂ L6190 37BE

Elsasser Schweinebraten
mit herzhaftem Brokkoli und
Salzkartoffeln

E ] o 3,2BE

Geflugel » ?P(wnd hLamm ,\/egetansch 1=0

Kw: 21

Speiseplan vom 18.05.

M3]
FeineKiiche;

Deftige Kohlroulade
in Speck-Zwiebel-Sauce
mit Salzkartoffeln

ﬂ A2 4,6BE

Gefliigelkrauterbéllchen
in wiirziger Currysauce mit
Mischgemiise und Reis

MLCRGLLED 5,5 BE

Seelachsfilet natur
in feiner Kerbelsauce mit
Zucchinigemise und Reis

‘( MDGIA 58 BE

Hamburger Heringsstipp
in Sahne mit Apfel-
Gurken-Wiirfel dazu
Petersilienkartoffeln

‘( €0,6,4,2359 49BE

Chinesische Nudelpfanne
mit zartem Hahnchenfleisch

ALFLS 7’1 BE

Gemiiseschnitzel
mit Krautersauce dazu
Gemiisereis

* M,C,6,5,9 6,6 BE

Gemiise-Ragout
mit Mohren, Paprika und
Bohnen in Curry-Kokos
Sauce, dazu Basmatireis

. e 6,4 BE

arker - 2 = Antioxidati

M4
'Spezial/Gourmet;

Gebratenes
Héhncheninnenfilet
in feiner Sauce mit Nudeln
und Romanescogemiise

ol 54 BE

Rheinischer Sauerbraten
mit Salzkartoffeln und
Apfelmus

’ﬂ " 5,2BE

Jagerschnitzel
mit Salzkartoffeln und
Mohrensalat

q MCOM 44BE

Rindersaftgulasch
mit Apfelrotkohl und
Kartoffelknddeln

'ﬂ M,6,123,59 41BE

Backfischfilet vom
Seelachs
in fruchtiger Zitronensauce
mit Pariser Karotten und
Petersilienkartoffeln

‘( MDBI 46 BE

Hahnchensteaks
in Estragonsauce
mit Romanescogemiise
und Fusilli

ol 48 BE

Schweinefilet
in Champignonsauce mit
Rotkohl und Spatzle

g M,C,6159 49 BE

“[11=Sellerie/Sellerieerzeugnisse - [J]=Senf/ Senfer.

bis 24.05.2026

- 3 = SiBstoff - 4 = Konservierungsstoff - 5 = Farbstoff - 6 = geschwérzt - 7 = Alkohol - 8 = Formfleisch -
[A]=Glutenhaltiges Getreide (A1=Weizen, A2=Roggen, A3=Gerste, A4 = Hafer, A5 = Dmke\ A6= KamuloderM Hybridstdmmedavon) - [B]= Krebstlere/Krehst\ererzeugmsse [C] Eier/Eiererzeugnisse - [D]= Flsch/F\scherzeugmsse [E] Erdnusse/Erdnusserzeugnlsse [F] Soja/Sojaer:
‘IN=

0231

96 330 90

zu jedem Mentii reichen wir ein Dessert

Speiseplantag gleich Verzehrtag - die Kennzeichnung der Speisen erfolgt iiber die Meniibezeichnung

IM5] Mé6

Vegetarisch Eintopf///Pasta
Schweizer Kartoffelrosti Rosenkohleintopf
mit zartem Blattspinat und mit Kartoffeln und
Gorgonzolakasesauce Kasselerwiirfel
? A1,G)J13 4’3 BE ﬂ AL25 10’9 BE ﬂ
Gemiisebratwurst Siidlandische
in pikanter Sauce mit Nudelpfanne
Kohlrabigemiise und mit Tomaten, Paprika
Salzkartoffeln und Auberginen

* M,C.FG 1359 5’4 BE ? Al

Kasetortellini

109BE @i

ey Gekochte Eier
mit feiner .
: auf Rahmspinat und
Tomatenkrautersauce Salzkartoffeln

und Mohrensalat

* A,C,6,1,9 5’5 BE * A1,C,6,1,5,9 4’1 BE *

Eieromelette
mit Krautersauce, zartem
Brokkoligemiise und
Salzkartoffeln

* A1,C,6,1,5,9 39BE * Al 7,2BE

Farfalle (Nudeln)
in pikanter Pestosauce
dazu Rohkostsalat

Gemiisebolognese
mit Vollkornnudeln

mit gewiirfeltem Kasseler

? MCLI235 8,6 BE ﬂ M125 3,7BE ?
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ISalati&{CoY(kalt)

Wiener Wiirstchen

mit Kartoffelsalat und Senf Rhabarberkompott

8,8 BE ﬂ €6,4,2,359 37BE

Salatteller mit Shrimps
und Salaten der Saison mit
French-Dressing

Eierpfannkuchen

Italienischer Salat
mit Mozzarella-Kase,
Olivendl, Lauch, Zwiebeln
und Oliven, dazu Krauter-

Feiner Grielﬁbrei

Frische Salate der Saison
mit Hahnchenbrust und
Joghurt-Dressing

SiiBe Milchnudeln
mit heien Kirschen

Griechischer Bauernsalat
Schnibbelbohnen-Eintopf mit Tomate, Gurke, Zwiebeln
und Hirten-Kase, dazu
Balsamico-Dressing

mit Zimtzucker und

Quarkfiillung dazu

9 = mit Milchprodukt zubereitet - 10 =

M9
Abendbrot

Kalter Schweinebraten
mit Kartoffelsalat

Schnittchenteller
fertig belegte Schnittchen
mit Wurst und Kase und
Garnitur

9,4 BE 4 ‘ ¢ A1,R2,6,2,4,5,9 59BE

Feine Siilze
mit Remouladensauce,
Garnitur und Brot

10,4 BE ﬂ A, A2,C,6,1,4239 2,6 BE

Gebratene
Héahnchenkeule
mit Nudelsalat

M,C,6,4,2,3,59 4,7BE

Brathering
mit Zwiebeln,
Speckkartoffelsalat
und Garnitur

9,0BE (‘,( MD,2,34 3,6 BE

Feiner Fleischsalat
"Rheinische Art"
mit Garnitur und Brot

5,5 BE ﬂ ALR2,C,0,2,3,45 2,8BE

Kasseler Braten
mit Remouladensauce,
Nudelsalat und
Salatgarnitur

8,8 BE ﬂ M,C,6,4,2,3,59 41BE

[K]=Sesam/Sesamer “[L] Sulfite -[M]=Lupinen/Lup

inhaltig - 12 = chininhalti DENW
te (H1=Mandel, H2= Hase\nuss 86018 EG
Portion.




